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A Assisténcia Técnica e Gerencial (ATeG) do Senar é um servigo gratuito
oferecidoao produtor(a) rural brasileiro. Tem o foco nageragao derenda,
melhoria da produgao e na gestao rural de forma educativa. Os produto-
ressdoacompanhados periodicamente porumtécnicodecampoduran-
te24 meses.

O processo consiste em uma metodologia fundamentada no conheci-
mento da realidade produtiva e gerencial de cada propriedade rural.
Identificacao dos pontos fortes e pontos fracos para estabelecer estra-
tégias de crescimento e assim atingir metas e objetivos planejados pelo
produtorem conjuntocomostécnicosde campo.
Essametodologiaédivididaemcincoacodes:

Dentro da analise utilizada pela
metodologia ATeG, existe trés
bases de calculos para analise e
entendimento de qual custo a ativi-
dade vem conseqguindo cobrir
dentro do ciclo, se a atividade tem
sido sustentavel economicamente
no curto, médio e longo prazo e se
03 0s mesmos serao explicados a
e seguir nos seguintes parametros:

ASSISTENCIA
CONTINUA

Compreende o soma-
toriodos gastos queimplicam em desembolso do produtor.

Sao os gastoscom mao
deobrafamiliaredepreciacao + (COE).

Abrangemtodos os custos, tanto os cus-
tos varidveis quanto os fixos, constituindo a soma do COT (COE+
Depreciacao + MDO familiar) + os juros sobre o capital empatado em
benfeitorias, maquinas, equipamentos e formacao delavoura.

COE=Somatdriodetodasasdespesasdiretas.
COT=COE + Mao de Obrafamiliar + Depreciagao.
CT=COT +Custode Oportunidade.



Resultados de 152,33 ha
de Pimenta-do-reino

assistidos pela ATeG na
dasafra 23/24.

A cultura da pimenta-do-reino, originaria da Asia, foi introduzi-
da no Brasil em 1930 pelos imigrantes japoneses, tornando a
especiaria mais importantes para o agronegocio brasileiro. O
pais se destaca como um dos principais produtores e exporta-
dores mundiais dessa especiaria, com destaque para os esta-
dos do Espirito Santos e Para, que concentram a maior parte da
producao nacional. Além de ser uma cultura de alto valor
comercial, a pimenta-do-reino contribui significativamente
para a economia das regioes produtoras, gerando emprego e
renda paramilhares de pequenos e médiosagricultores.

Nos Ultimos anos, a adocao de novas tecnologias e praticas de
manejo sustentavel vem impulsionando o crescimento da pro-
ducao, melhorando a qualidade do produto e a competitivida-
dedo Brasilno mercadointernacional.



A pimenta-do-reino € multiplicada
por mudas de estacas vegetativas. Os

manejos adequados da lavoura na &
irrigacao, controle de plantas espon- ;
taneas, manejo integrado de pra-
gas/doenca e nutricional é essencial '
para garantir uma boa produtividade.
A qualidade da pimenta-do-reino
esta diretamente relacionada a fato-
res cComo a pureza dos graos,acoreo
aroma, mas principalmente a aspec-
tos sanitarios. A adocao de boas pra-
ticas agricolas é essencial para
garantir a qualidade da pimenta-do-reino e sua aceitagao nos
mercados mais exigentes. Essas praticas envolvem desde o
plantio até a colheita e o pds-colheita, com o objetivo de man-
ter aintegridade do produto e reduzir a contaminagao por resi-
duos bioldgicos, quimicos e fisicos que podem comprometer
sua qualidade esegurancgaalimentar.

O Programa de Assisténcia técnica e gerencial do Senar-AR/ES
tem como objetivo oferecer a assisténcia técnica e a formagao
profissional aos produtores rurais, permitindo ao produtor
assimilar melhor o que recebe via assisténcia técnica. A meto-
dologia aplicada pelo Senar nao utiliza apenas os critérios téc-
nicos de campo (como exemplos: coleta e analise de solo, adu-
bacao, controle de pragas e doengas, podas, dentre outros), a
metodologia tem como foco também a parte gerencial da
empresa rural para auxiliar os produtores na gestao da proprie-
dade econhecimento do custode producao da atividade, infor-
macao importante e decisiva na tomada de decisoes dentro da
propriedade.



Os resultados da Assisténcia Técnica e Gerencial do Senar na
safra de Pipericultura 2023/2024 foram correspondentes a
152,33 ha, sendo 63 ha com lavouras em estagio de formagao
caracterizadacomoinvestimento.

Dentro da andlise utilizada pela metodologia ATeG existe trés
bases de calculos para andlise e entendimento de qual custo a
atividade vem consequindo cobrir dentro do ciclo e se a ativi-
dade tem sido sustentavel economicamente no curto, médio e
longo prazo, e 0s Mesmos serao e seus parametros explicadosa
seqguir:

No Grafico abaixo temos qual foi o COE COT E CT por saca da
safra de Pipericultura 2023/2024 das propriedades assistidas
pela ATeGnoestadodoES.

CUSTO X KG
RS 11,96
RS 6,57 R$ 10,59
RS$/KG RS$IKG RSIKG

COE porKG COTporKG CT por KG

O preco médio de venda do kg de pimenta do reino foi de R$
15,03.



Produtividade média na safra 2023/2024
foide 3339,77Kg/ha

Produtividade média dos produtores assistidos pela ATeG na
safra 2023/2024 no Pipericultura foi de 3339,77 kg/ha. Para
cobrirtodos os custos de producgao foi necessario produzirem
média 2658,03 kg/ha conforme demostra atabelaabaixo.

Produtividade X Ponto de cobertura (ha)
3339,77

2658,03

KG/Ha KG/Ha
Producao por Ponto de Cobertura Total

Area Producao (Produtividade)

. Custo Total por hectare em media ficou
N em RS 39.940,83, tendo uma variacio na
meédiadeacordocomaregidoatendida




Indicador muito utilizado para apresentacao dosresultados é a
relacao beneficio custo que foi de R$1,26 o que significa que a
cada R$1,00 investido pelos produtores avaliados eles tiveram
RS0,26 centavos de lucro. Os produtores atendidos tiveram
uma renda bruta de RS 4.482.880,81e RS 915.085,86, s6 delucro
nessa safra.

A taxa de retorno do capital investido nas propriedades consi-
derando o valor daterra nua foi de 14,18% isso significaque se o

cenario continuar dessa forma os produtores conseguem recu-
perar o capitalinvestido na propriedade em aproximadamente
7anos, no cenario atual.




CUSTO PRODUCAO ATIVIDADES/HA

ENTRE PLANTIO NO TUTOR VIVO E NA ESTACA

Estaca Tratada Tutor vivo

Despesa Valor Despesa Valor
Estaca R$ 23.200,00 Moringa R$1.700,00
Mudas R$ 5.760,00 Mudas R$ 5.865,80

Adubagio R$ 3.490,00 Adubacio R$ 7.100,00
Mao de Obra R$ 29.700,00 Mé&o de Obra RS 26.303,00
Diversos RS$ 11.593,00 Diversos RS 9.441,30
TOTAL RS 73.743,00 TOTAL RS 50.410,00

RESUMO DOS DADOS MEDIOS - MEDIA DOS PRINCIPAIS INDICADORES
DE CUSTO DA PIPERICULTURA

Poda e desbrota | | pgs.colheita R$/safra Adubacéo via solo
R$/safra 6% R$/safra
1% 13%

Gestdo Técnica R$/safra

Adubagao via folha
R$/safra 0%
Mao de obra familiar / '::Le::?:;;;:;:;u
R$/safra20% & P
0
Irrigacdo R$/safra
5%
0%

Imposto e taxa R$/safra l

0% Colheita R$/safra

Despesa administrativa 39%

R$/safra 10%

Controle de pragase
doencas R$/safral1%

Controle de plantas Condugdo da lavoura
daninhas R$/safra 4% R$/safra1%



Para os resultados da safra de pipericultura 2023/2024 os itens
gue mais impactaram os custos operacionais efetivos para o
produtorem sua maioria foram: aadubacao, representando 13%
docustode produgao devidoaoaumento dovalordosinsumos,
o pagamento de mao de obra fixa, representando 39% - princi-
palmenterelacionado acolheita.

CLIMA NO PERIODO DA SAFRA

O processo de florescimento da planta de pimenta-do-reino
esta condicionado ao periodo chuvoso, com volumes de preci-
pitacao de, pelo menos, 70 mm. Para iniciar o processo de flo-
rescimento, € necessario haver chuvas continuas durante o
periodo critico de formacgaoinicial dos frutos. O armazenamen-
to busca assegurar a manutencao da qualidade do produto ao
longo do tempo. Escolha armazéns de alvenarias totalmente
fechada paraabrigo do sol e chuva, com pisoimpermeabilizado
e com tetos, paredes e piso limpo. Local que possua aberturas
paracirculacao de ar, todas as aberturas, como janelas e bascu-
las, com telas de protecao contra entrada de roedores, aves e
insetos.

A comercializagao da pimenta-do-reino

E realizada por meios de cooperativas, empresas exportadoras
e compradores locais (atravessador) de pimenta-do-reino. No
mercado local o pregco da pimenta-do-reino € divulgado por
quilograma de produto seco, ndo havendo um volume minimo
de comercializacao estabelecido, embora geralmente seja ven-
dido em sacos de 50 kg. Lotes com volumes maiores tém maior
poder de negociacao, resultando em um preco por quilo da
pimenta-do-reino maisvalorizado.

No momento do recebimento da pimenta-do-reino para



comercializagao, sdo avaliados parametros como umidade do
grao, que deve ser de até 13%, a presenca de impurezas e mofo.
Apresentando umas dessas caracteristicas indesejadas a
pimenta pode serrecusada ou passar por novo processamento
de beneficiamento com secagem e limpeza que resulta na
perdade peso.

O valor pago ao produtor pela pimenta-do-reino sofre influén-
ciadaofertaglobaldo produto, principalmente de paisescomo
Vietna e Indonésia. O cambio é também importante na precifi-
cacao da pimenta-do-reino, poisaexportagcao damercadoriaé
realizada em moeda estrangeira.

Pesquise sobre as estimativas de producao regional e de paises
produtores de pimenta-do-reino, bem como, sobre as pers-
pectivas de valor do ddlaremrelacao ao Real, para determinara
épocade melhorcomercializagao da pimenta-do-reino.

UTILIZACAO DA PIMENTA

Os graos de pimenta sao um dos temperos mais comuns e
amplamente empregados no mundo, como as cozinhas orien-
tais e ocidentais, empregando-o como um tempero integral,
embora alguns tipos de culinaria tenham propensao a escolher
uma variante em detrimento de outra. Os graos de pimenta sao
normalmente vendidos na forma inteira e geralmente sao moi-
dos, esmagados ou pulverizados de varias maneiras antes de
serem empregados como condimento ou tempero culinario,
emboratambém possam ser empregados em sua forma inteira,
uma pratica comum em cozinha hispanica, italiana e continen-
tal.



